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KOLAY BAKLAVA

1 paket yufka

2509 tereyadi veya margarin (eritilmis)
2 su bardagi dévilmus ceviz veya findik
2 su bardag toz seker

1 su bardagi su

1 dilim limon

Serbet igin:

2 su bardag toz seker

2 su bardagi su

1 dilim limon

Yarim ¢ay bardagi bal (istege bagh)

Firni 180°C&apos;ye (350 °F) isitin. Genis bir firin tepsisini tereyadi veya margarin ile yaglayin.

Yufkalari tezgaha serin. Uzerine eritiimis tereyadi veya margarin siriin ve Uzerine ceviz veya findik serpin.
Yufkalari rulo seklinde sarin ve bigakla parcalara kesin. Kesilen pargalari tepsiye yerlestirin.

Baklavalari 6nceden isitilmis firnda altin rengi olana kadar yaklagik 25-30 dakika pigirin.

Bu arada serbet igin suyu, toz sekeri ve dilimlenmig limonu bir tencereye koyun. Kaynatin ve ardindan ocaktan
alin. Istege bagli olarak bali ekleyin ve karistirin.

Finndan ¢ikardiginiz baklavalarin Gzerine sicak serbeti dokin ve tepsiyi bir kenarda sogumaya birakin.
Soguyan baklavalari dilimleyerek servis yapin.
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