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BAKLAVA YUFKASIYLA KOLAY BAKLAVA

300 gram 8gitulmus antepfistigi
35 yaprak baklava yufkasi

175 gram tereyagi

4 damla limon suyu

4 su bardagi su

3 su bardagi seker

Bir kUglk tencereye sekeri suyu ve limonu koyup karigtirin.

20 dakika boyunca kaynatin.

Ardindan tereyagdini kisik ateste eritin. Sogumaya birakin.

Tepsinizi yagladiktan sonra Uzerine hazir yufkadan ug tane serin aralarina tereyagdini firca yardimiyla strin.
En son tabakaya antepfistiklarini dokiin ve sirayla yeniden 3 yaprak yufka serin. Aralarina tereyag srin.
Yeniden antepfisti§i dokiin 3 yufka daha aralarina tereyadi siirerek serin. Son katmana da tereyag siiriip kare
kare kesin ve 200 derece isitilmig firina verin.

Ardindan cikartip Uzerine serbeti dokun.
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