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HAZIR YUFKADAN BAKLAVA

10 adet hazir baklava yufkasi
1 k&se ceviz

4 yemek kagig! tereyagi

1 cay bardagi siviyag

Serbeti icin;

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

Yarim limon suyu

Oncelikle serbetini hazirlayip, sogutun.

Serbet biraz kivamli olacak sekilde kaynatin.

Kaynamaya baslayinca limon suyunu sikarak, orta ateste 10 dakika kaynatin.
Baklavalik yufkayi tezgéha agin.

Her iki ucundan biraz bogluk birakin.

Igine ince kiyllmig ceviz veya findik serpin.

Oklavaya saracaginiz kismi iki kat katlayin

Hafif¢ce oklavaya sarin.

BuzUsturerek oklavadan ¢ikarin.

Finn tepsisine alin.

Batin yufkalar bu sekilde hazirladiktan sonra, soguttugunuz tereyadini her tarafina gelecek sekilde dékup, 185
derece firinda pisirin.

Firindan aldiginiz baklavayi, oda isisinda biraz bekletin.

llinan baklavayi, soguk serbetle bulusturun.
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