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PRATIK BAKLAVA

Pelin Yanik

Y2 kilo hazir baklavalik yufka
1 blyUk kase findik

1 cay bardagi siviyag

1 kase kadar tereyag!
Serbeti igin:

5 su bardagi seker

6 su bardagi su

3 adet limon damlasi

Oncelikle tavada sivi yag ile tereyagi birlikte eritin. Hazir yutkalari Ust Gste serin ve yufkanin Gizerine findigi
serpin. Kenarlarini hafif kapatin ve oklavaya 2 yufkayi sarin, elinizle yagli kismi sabitleyin ve oklavadayken
buzln ve ¢ikartin. Bu igslemi yufkalar bitene kadar yapin. Bittikten sonra kalan yagi Gzerine dékiin ve tepsideki
baklavalari kesin. 150 derece firinda 45 dakika kadar pisirin. Serbetini yukaridaki tarife gére hazirlayip baklava
serbet Ilik olacak sekilde serbetini verip buzdolabina koyun.
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