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KOLAY BAHARATLI SİMİT

MALZEMELER:
1 adet simit
Üzerine:
Rendelenmiş parmesan peyniri
Toz bulyon
Köri
Tatlı kırmızı tozbiber
Acı kırmızı pulbiber
Kekik

Simiti bütün halinde incecik dilimleyin (çok ince halkalar elde etmelisiniz). Baharatları ve parmesan peynirini bir
kapta iyice karıştırın. Fırın tepsisine yağlı kağıt serin. Simit halkalarını tepsiye dizin. Üzerine baharatlı ve peynirli
karışımdan bolca serpin. Simit dilimlerini kızgın fırında hafifçe kızarana dek bekletin. Servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:45861 • adı:Kolay Baharatlı Simit • gönderen:kristal küre • indirme tarihi:02.05.2025 - 06:22

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-baharatli-simit-vt34925
http://www.tcpdf.org

