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KOLAY BADEMLI GULLAC

Yarim kg. gilla¢ yapragi
3 litre stt

1 kg. seker

200 gr. file badem
Sislemek icin;

Taze mevsim meyveleri

S0tU tencereye koyup sekeri ekleyin ve seker eriyene kadar kaynatin. Tepsiye bir miktar gullag koyup sekerli
sUtle 1slatin. Bu sekilde birkag kat yaptiktan sonra file bademleri ya da findiklari serpip kat kat gullaglari
koymaya ve siitle 1slatmaya devam edin. Hazirladiginiz glillag tepsisini yarim saat kadar buzdolabinda bekletin.
Servis yaparken kare kare Mimler halinde kesin. Uzerini, kivi, nar, visne gibi taze mevsim meyveleri ile
susleyebilirsiniz.
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