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KOLAY BADEMLI CILEKLI PASTA

2 adet sade pasta keki

300 gram cilek

2,5 su bardagi sit

4 corba kasigi un

6 corba kasiJi seker

2 paket vanilya

2 yumurta sarisi

1 cay bardagi kiyilmis badem
200 gram kremganti

Oncelikle pasta keklerini az sekerli suyla her katini islatip bir kenara alin. Muhallebiyi yapmak icin tencereye
yumurta sarisi, sit ve sekeri ekleyip ¢irpin. Un ilave ederek ocak Uzerinde koyulagincaya kadar pisirin. Ocaktan
alin, icine vanilyayi dokip karistirarak sogumaya birakin. Rendelenmis cilekleri icine ekleyin, ¢irpiimis
kremsgantiyi de igine ekleyerek muhallebiyi daha lezzeti hale getirin. Bu kremayi da pasta kekinin her katina
sUrip Ust Uste dizin. Son kalan kremayla da etrafini kaplayin ve kiyilmis bademlerle kenarlarini kaplayin. Uzerini
de ¢ilek dilimleriyle kaplayip sade j6le istenirse kullanin ya da ¢ilek recgeli sirip parlaklik yaratin. Sogutup
afiyetle ikram edin.
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