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BADEM KURABIYESI

3 su bardagi kabuksuz badem igi
125 gr. eritilmis tereyagi

2 su bardagi toz seker

1 su bardagi irmik

3 adet yumurta beyazi

35 adet karanfil

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

Bademleri blenderdan gegirin ve bir kdseye aktarin, eritiimis tereyagdi, toz seker, irmik, ¢irpilmis yumurta aklarini
ilave edin ve purlizsiiz bir kivam elde edinceye kadar karistirin.

EJer hamurunuz hala yapiskan bir kivamdaysa bir parca ekstra irmik ilave edebilirsiniz.

Yaklasik 1 'er corba kasigr hamuru elinize alarak armut seklinde bir form verin ve ortasina birer karanfil saplayin.
Diz bir tepsiye kagdit havlu serin ve armut seklindeki bademli kurabiyeleri Gizerine dizin, heniz iliklarken
Uzerlerine bol pudra sekeri dokiin.

Hafifce yaglanmis firin tepsisine dizin ve yaklagsik 12 dakika ya da hafif renk alincaya dek pisirin.
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