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BADEM KURABIYESI

100 gr. kabuklar ayiklanmis badem
50 gr. cikolata

250 gr.un

70 gr. seker

1 tutam tuz

200 gr. tereya@i veya margarin
acmak icin un

2 yumurta sarisi

80 gr. kii¢Uk dogranmis badem

100 gr. bademi ¢ekin, iyi donmus olan ¢ikolatayi rendeleyin. Unu tezgah Uzerine koyun. Seker, tuz, ¢ekilmis
badem ve ¢ikolata rendesini koyun. Margarin veya tereyagdi pargaciklarini da koyduktan sonra ¢ok ¢abuk olarak
yogurun. 60 dakika yagl kagida sarili olarak buzdolabinda bekletin. Unlanmis olan tezgahta hamuru 3 mm.
kalinliginda agin. Kenari tirtilli bir kalipla ¢api 3 cm. olan hamurlari hazirlayin. Yaglanmamis olan tepsiye dizin.
Uzerlerine ¢irpilmig yumurta sarisi stirtin. Badem pargalarini serpin, énceden kizdirlmis firinin orta géziinde 8
dakika pisirin.

ML® Badempare icin tiklayin
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