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PRATIK AYVA TATLISI

4 adet ayva

1 su bardag seker

2 su bardagi su

Sislemek icin:

1 su bardag st

1 paket krem santi

1 yemek kasigi ¢ekilmis findik

Seker ve suyu yayvan bir tencerenin icin dokip kaynamaya birakin. Bu arada ayvalari ikiye bélip kabuklarini
soyun, iclerini temizleyip kaynamakta olan serbete yatirin. Varsa serbetin igine 1 ¢cay kasigi kirmizi gida boyasi
damlatabilirsiniz, gérintlsu daha iyi olacaktir.

Ayvalar 20 dakika kadar kaynattiktan sonra bir servis tabagina alin.

Ayvalar sogurken Uzerinin kremasini hazirlayin. En son olarak krem santiyi ekleyin. Ayva serbetinden kalan
serbeti krem santinin Uzerine bir miktar damlatin ve varsa findik, fistik, ceviz gibi bir malzemeyle sisleyin.

© lezzetler.com tarif no:143766 « adi:Pratik Ayva Tatlisi « génderen:karnak « indirme tarihi:14.03.2025 - 12:36


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-ayva-tatlisi-vt6059
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/pratik-ayva-tatlisi-143766.jpg
http://www.tcpdf.org

