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KOLAY AYCOREGI (HAZIR YUFKA)

2 adet yufka

1 cay bardagdi sivi yag

4 dilim kakaolu kek

1 corba kasigi kakao

1 ¢corba kasidi pudra sekeri
1 caybardag stt

2 ¢orba kasi@i kuru Gzim
2 corba kasi§i ceviz

Kakaolu keki bir kabin iginde ufalayin. Uzerine pudra sekeri, kakao, kuru (izim ve kiyilmig cevizi ekleyip
karigtirin. 1 ¢ay bardag siitle bu karnigimimacun kivamina getirin. Yufkayi tezgah Gizerinde agip yaglayin ve sekiz
pargaya bolin. Ucgen seklinde kesilmig yufkalarin tizerine kakaolu karigimdan yerlestirip sigara boregi yapar
gibi sarin. Bu bérekleri tepsiye dizerken ay¢éredi seklinde kenarlarini katlayip yerlestirin. Isterseniz tzerine
yumurta sarisi surtlebilir. 190 derecedeki firinda kizarincaya kadar pisirip 1lik ya da soduk olarak sunun.
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