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KOLAY AVCI SOS

1 tath kasidi yag

1 litre ddmi glas

1 adet kiguk sodan, ¢ok ince kiyllmig
50 gram tereyag!

1/2 su bardag et suyu

200 gram mantar, piyaz dogranmis

1) KugUk bir tencereye yadi koyup kizdirip, i¢ine de sogani ilave ediniz. Bir kere karistirdiktan sonra et suyunu
ilave ediniz ve tamamen cektiriniz.

2) Démi glas'i ilave ediniz, karistirarak kaynatip 2 dakika daha kaynattiktan sonra ki¢Uk bir kaba stzdurintz.
3) Tereyaginda mantari iyice sote yapip, sosun i¢ine bosaltarak iyice karigtiriniz.

4) AJzi kapali olarak sicak benmaride muhafaza edip, arzu ettiginiz zaman kullaniniz.
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