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KOLAY ARMUTLU TURTA

225 gram (2 su bardagina yakin) un

4 adet armut

125 gram (1/2 su bardagi) tozseker

160 gram (11 gorbakasiJ!) tereyadi ya da margarin
1 yumurta

Toz tarcin

1 limonun suyu

Tuz

1 Yumurtanin sarisini, 3 corbakasigi limon suyuyla ¢irpip bir kaba koyun. igine un, bir tutam tuz, 100 gram (2/5
su bardagi) tozseker, parcalanmis 100 gram (7 ¢orbakasidi) margarin ya da tereyadi koyun. Parmak uclarinizla
hepsini iyice halledin. Elde ettiginiz yumusak ve elastiki hamurun Ustin( temiz bir bezle kapatip yaklasik 1 saat
kadar serin bir yerde dinlendirin. Bu arada armutlar yikayin, soyun ve dilimleyin.

2 Yuvarlak, ¢api 24 cm. olan bir kalibi yaglayip kalan tozsekeri her tarafina serpin. Kalibi, tozseker karamela
halini alincaya kadar ates Uzerinde birakin. Dibine armut dilimlerini yerlestirip Gstlne toz tar¢ini serpin. Birkag
parca da tereyagi ya da margarin koymalisiniz.

3 Hamuru, kalip ¢gapindaki bir diskin Gzerine koyun. Sonra da armut dilimlerinin Gzerine, kenarlarindan hafifce
bastirarak déseyin. Buharin ¢ikabilmesi igin ortasinda minik bir delik birakmalisiniz. Turtayi, 6nceden isittiginiz
190 derecelik firnda 1 saat pisirin. Cikarip 1lik servis yapin.
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