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KOLAY ANCUEZLI PIZZA

1/2 sise domates suyu veya ketcap
150 gr. kasar peyniri

2 ¢orba kasiJi angliez

3 dis sarimsak

1 fincan sivi yag

Yeterince tuz, biber.

Gig ekmek hamuru

YAPILISI:

Boyuca domates suyunu bir kaba koyunuz. igine déviilmiis sarimsagi, tuzu, biberi, angiiezi, 1 fincan sivi yag
koyup iyice karistiriniz. Bu karigimi firindan aldiginiz ¢ig ekmek hamurunun Gzerine koyduktan sonra, kasar
peyniri rendesi ile 6rtlp, sicak firina stiriintiz. 5-6 dakika pisiriniz. Pizzaniz hazirdir.
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