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KOLAY ALMAN SOSU

Bir kughaneye 125 gram tereyadi koyup kuvvetli ates Ustiinde eriyince i¢ine 2 ¢orba kasigi has un koyup bir
tahta kasikla bir diziye geviriniz. Geregince ezilince kushaneyi kivilcimli kil Ustline ¢ekip arasira karigtiriniz.
Sonra hafif atese ¢ekip i¢ine tuz, biber ve rendelenmis yarim hindistancevizi karistirip yarim saat ateste pistikten
sonra indirip sicak tutunuz. Sonra bir kap i¢inde bir yumurta sarisiyla bir parga tereyadi ve bir limon suyunu iyice
karistinp salgaya yediriniz. Sonra sinuvadan gegirip tam zamanina kadar sicak tutunuz.
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