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KOLAY ALMAN PASTASI

2 adet yumurta

1 cay bardagdi toz seker

3 ¢ay bardagi un

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi erimis margarin
1 cay kasigi karbonat

1 cay kasigi kabartma tozu

1 cay kasigi vanilya

Kremasi icin:

Yarim litre stt

3 ¢orba kasiJi un

1 cay bardagdi toz seker

1 adet yumurta

1 klicUk paket margarin (125 gr)

Krema icin, bir tencereye 1 yumurtayi, unu, sekeri koyup, sutl yavas yavas dokerek karisimi eziniz.

Sonra tencereyi atese koyup, muhallebi gibi pigiriniz.

Atesten alip, yadi koyup, iyice karigtiriniz.

2 yumurtayi, sekeri, erimis margarini, yogurdu, kabartma tozunu bir kaba koyup, karistiriniz.

Vanilya karigtiriimis unu koyup, onu da karisima iyice yediriniz.

Yaglanmis bir kaliba karigimi dékip, yayiniz.

Orta isili firinda 20-25 dakika pisiriniz.

Finndan ¢ikan keki ortadan ikiye kesip, arasina kremasini koyup, diger yariyi da kremin tzerine koyup, Uzerine
bolca pudra sekeri serpip, buzdolabina pastayi koyup, sogutup, servis yapiniz.

Not: Arzu ederseniz kremaya meyve sekerlemesi, Gzim, findik vb. gibi malzemeler de koyabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:71289 » adi:Kolay Alman Pastasi « génderen:baslangi¢ « indirme tarihi:05.04.2025 - 01:40


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-alman-pastasi-vt31111
http://www.tcpdf.org

