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KOLAY ALMAN PASTASI

2 yumurta

3/4 ¢ay bardagi erimis margarin
1 cay bardagi yogurt

3 cay bardagi un

1,5 cay bardag seker

1 paket kabartma tozu
Kremasi igin:

1 yumurta sarisi

50 gr. margarin

2,5 su bardagi sit

3 corba kasigi un (tepeleme)
1 cay bardadi seker

2 paket vanilya

Pudra gekeri (Uzeri igin)

Yumurtalar seker ile birlikte beyazlasip képirene dek ¢irpalim. Yogdurdu ve eritip soguttugumuz margarini
ekleyip yarim dk. daha ¢irpalim. Elenmis unu, kabartma tozunu ekleyerek mikserin diguk ayari ile veya ¢irpma
te-liyle karigtiralim. Kalibi margarinle yaglayip tabanina un serpelim. Hamuru kaliba bosaltip 190° 1sili firinda
pisirelim. Tencereye unu, sutl, sekeri ve ¢irpilmig yumurta sarisini alip karigtiralim. Agir ateste ve surekli
karistirarak Uzeri g6z g6z olana dek pisirelim. Kremay atesten alip sogutarak vanilyalari ve margarini eritmeden
ekleyip mikserle yarim dk. ¢irpalim. Pastayi kalibr iginde sogutup ikiye keselim. Kremayi pastanin alt par¢asinin
Uzerine yayalim. Uzerine pastanin Ust katini oturtarak pudra sekeri eleyelim ve buzdolabinda 4-5 saat
beklettikten sonra servis yapalim.

'_."_ 1 i":l’

Fotograf "piano" tarafindan génderildi. 20.08.2020

© lezzetler.com tarif no:41537 « adi:Kolay Aiman Pastasi « génderen:hiirmiiz « indirme tarihi:17.04.2024 - 22:25


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-alman-pastasi-vt31111
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/kolay-alman-pastasi-41537.jpg
http://www.tcpdf.org

