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KOLAY ACMA

7-8 corba kasigi tereyagi

3 su bardagi tam bugday unu
3 corba kasiJi seker

20 gr yas maya

1 corba kasigi tuz

1 su bardag! ilik su

Uzeri icin:

2 yumurta sarisi

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Yogurma kabinin iginde yas mayayi ve ilik suyu karistirip bes dakika bekletin. Uzerine sekeri, tuzu ve tereyagi
ekleyip karistirin. Bugday ununu Uzerine dokip yogurmaya bagslayin. Yumusak bir hamur yapip 15 dakika kadar
bekletin. Dinlenen hamurdan pargalar kopartip tereyagi ile yaglanmig zeminde elinizle agin, icine erimis tereyagi
slrerek rulo yapin. Uglarini birlestirip, simit seklinde yuvarlaklar yapin ve tepsiye dizin. Uzerine yumurta sarisi
sUrip 200 derecedeki firinda pismeye birakin.
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