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KOLAY ACMA KOL BOREGI

500 gr.un

3 corba kasig yogurt

2 adet yumurta

1 cay bardagi erimis margarin

1 paket kabartma tozu

Tuz

Igi igin:

Kiymali veya peynirli bdrek ici malzemesi

Unu hamur tahtasina eleyip, ortasini aginiz.

Agllan yere 2 yumurta ve kabartma tozui, yodurt ve tuzu koyarak, su ilavesiyle kulak memesi yumusakliginda bir
hamur yapiniz.

Nemli bez altinda 10-15 dakika dinlendiriniz. )

Hamuru 4 esit parcaya ayirip, her parcayi yarim cm. kalinlikta aginiz. Ustlerini yaglayiniz.

Kiymali veya peynirli bérek icini koyunuz. Bir uctan baslayarak incecik sigara gibi sariniz.

Yaglanmis bir tepsiye ortadan baslayarak daire seklinde sariniz.

Diger parcalari ayni seklide hazirlayip, tepsiye dizmeye devam ediniz.

Uzerlerine yumurta sarisi sirUp, orta isili firnda alti ve Ustli pembeleginceye kadar kizartip, sicak servis yapiniz.

Not: Bu béregi, kabakli, patatesli, ispanakli bérek igleriyle de yapabilirsiniz.

ML® Acma Kol Béredi i¢in tiklayin
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