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KOLAY ACI BADEMLI KEK

Sibel Yalgin

1 adet hazir sade pandispanya

1 adet yumurta

Yarim su bardag toz seker

Yarim su bardagi kabuksuz badem (iri iri d6vilmUs) badem yoksa findikta yakigiyor
Yarim su bardagi ceviz (iri iri dévulmusg)

Yarim su barda@i hindistancevizi

Hazir pandispanyanin tek katini kullaniyoruz. Bir kap i¢erisinde yumurta ve sekeri iyice karigtiriyoruz. Daha
sonra igerisine ceviz findik ve Hindistan cevizini ekleyin. Yagi da ekledikten sonra hepsini karigtirin. Yagladiginiz
veya yagl kagit serdiginiz bir tepsiye 6nce pandispanyayi koyun. Uzerine hazirladiginiz karigimi yayin
kenarlardan disa karisim tasmasin. Onceden isitigimiz 150 derecelik firinda pisiriyoruz.

Not: Kek zaten pismis oldugu icin firinin en Ust rafinin bir altina keki yerlestiriyoruz. Bir de iyice sogumadan
almiyoruz yoksa kek kirilir.

© lezzetler.com tarif no:118973 « adi:Kolay Aci Bademli Kek « génderen:zehirli sarmagsik « indirme tarihi:13.05.2024 - 14:11


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-aci-bademli-kek-vt87109
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/kolay-aci-bademli-kek-118973.jpg
http://www.tcpdf.org

