KOLALI KREMALI ARMUTLU TART

4 adet armut

1 yemek kagigi margarin

6 adet yumurta

1 paket sekerli vanilin

100 gram un

2 yemek kagigi taze krema
1 tutam tuz

1 tutam toz seker

1 yemek kasigi sivi yag

Armutlar soyup dilimleyin ve 1 saat sUreyle kola ile doldurulmus derin bir kapta bekletin.
Daz bir kabi yaglayin ve igine seker serpistirin.

Armut dilimlerini duz kaba yerlestirin.

Bir yandan yumurtalari ve vanilyay mikserde karigtirin.

Bu karigima unu, taze kremayi, margarini, tuzu ve yarim bardak kolayi ekleyin.

Karigiminizi diiz kaptaki armutlarin Gzerine dékin ve 210 dereceye ayarladiginiz firina verin.
Hamur sertlesip Usti kizarincaya kadar pisirin ve servis yapin.
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