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KOLALI KEK

3 adet yumurta

1 cay bardagi pudra sekeri
1 su barda@i kolal icecek
Yarim su bardagi siviyag

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1,5 su bardagi un

Cukur canaga yumurtalar ve geker konur. Bir ¢atalla bir kag dakika ¢irpilir. Sonra kola ve siviyag eklenir. Kisa
slre daha cirpilir. Uzerine elenmis un, kabartma tozu ve vanilya eklenir. Tahta kasikla alt-Ust edilir. Yaglanmis
kek kalibina dékuldr, dizeltilir. 170 derece firinda 50-60 dakika pisirilir. Firindan ¢iktiktan 10 dakika sonra servis
tabagina ters cevrilir ve ikrama gotardlar.
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