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3 adet yumurta

1.5 su bardagi pudra sekeri

1 su bardagdi kola

4 su bardagi un

1 paket margarin

1 adet limon kabugu rendesi

1 adet portakal kabudu rendesi
Yarim su barda@i portakal suyu
4 yemek kasigi kakao

1 paket kabartma tozu

1 su barda@i damla cikolata

KOLALI KEK

Derin bir kdseye yumurtalari kirip i¢ine pudra sekerini, limon ve portakal suyunu ilave edip karistirin. Sekeri
ekleyip seker eriyinceye kadar mikser veya cirpici yardimiyla karistirin. Seker eriyince igine oda sicakhginda
yumusatip kiplere kestiginiz margarini ilave edip karistirmaya devam edin. Daha sonra harcin i¢ine bir slizgeg
yardimi ile unu, kabartma tozunu ve kakaoyu eleyerek ekleyip tizerine kolayi ve portakal suyunu ilave edip harg
kek kivamina gelinceye kadar ¢irpmaya devam edin.

En son olarak kek harcinin igine damla gikolatanin yarisini ilave edip tahta kasik ile karistirin. Kek harcini
yaglanmis kek kalibina dékin. Kalan damla ¢ikolatalari kekin Gzerine serpip énceden 185 derecede isittiginiz
firnda 35-40 dakika pisirin. Pisen keki kalibinda iyice sogutup dilimledikten sonra arzuya gére vanilyali

dondurma ile servis edin.
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