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KOL BOREGI (PIRASA)

Hamur igin:

Yarim kg un,

1 adet yumurta,

tuz,

yarim kahve fincani siviyag,
bir miktar su.

Igi igin:

1 kg pirasa,

1 kg patates,

siviyag,

bir miktar tuz,

karabiber,

hamura sirmek igin siviyag

Yarim kg elenmig unu bir kaba alin. Ortasini havuz gibi agin. 1 adet yumurta, tuz, yarim fincan siviyag ve su
koyarak yumusak bir hamur elde edin. Uzerine hafif nemli bir bez 6rterek yarim saat dinlendirin. Daha sonra
hamuru 5 esit beze haline getirin. Unlu bir zeminde servis tabagi buytkliginde acin. Aralarina siviyag sdrin.
Actiginiz yufkalar Ust Uste koyup, tekrar gok ince ve buytkge agin. Yaridan kesin, i¢i i¢in: Pirasa ve patatesleri
ayiklayin, temizleyin ve ince ince dograyin. Bir tavaya siviyag koyun. Patates ve pirasalari kavurun.

Icine tuz, karabiber koyup sogutun. Bu malzemeyi actiginiz yufkalarin bir kenarina déseyin ve rulo seklinde
sarin. Rulolari yaglanmisg bir tepsiye, ortadan baslamak (zere yuvarlak sekilde dizin. 180 derecedeki firinda alti
ustl pembelesene dek pisirin.

Fotograf "zeyrek" tarafindan génderildi. 23.03.2015
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