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KOL BÖREĞİ

3 su bardağı un
1 çorba kaşığı kuru maya
1 çay kaşığı tuz
1 su barağı ılık süt
5 çorba kaşığı sıvı yağ
İçi için:
500 gram lor peyniri
2 çorba kaşığı tereyağı
2 haşlanmış patates
1 yumurta
1 su bardağı kıyılmış ceviz

Derin bir kabın içine unu, mayayı, tuzu koyup harmanlayın. Üzerine yağı, ılık sütü ekleyip yumuşak bir hamur
tutun. Bu hamuru bezelere ayırıp 20 dakika dinlendirin. İç malzemeleri için haşlanmış patatesi ezip üzerine lor
peyniri, yumurtayı ekleyip karıştırın. Dinlenmiş hamurları elinizle ya da merdaneyle açın. İçi malzemenin ortasına
yerleştirin ve kol böreği gibi sarıp tepsiye düz bir şekilde dizin. 200 derecedeki fırında 35 dakika kadar pişirin.
Fırından alıp dilimleyin ve sıcak olarak ikram edin.

Not: Başka iç harçları da kullanılabilir

© lezzetler.com tarif no:99063 • adı:Kol Böreği • gönderen:oya kural • indirme tarihi:08.04.2025 - 04:27

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kol-boregi-peynirli-vt13023
http://www.tcpdf.org

