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PEYNIRLI KOL BOREGI

Hamuru icin:

500 gun

1 su bardagi su

300 g tereyad!

1 tath kagig tuz
Iciigin:

1 kalip beyaz peynir
1 kuru sogan

Yarim bagd maydanoz
Yarim bag dereotu

1 tath kasigi kirmizi pul biber
Tuz

Uzeri igin:

1 yumurta sarisi
Susam

Tereyadi yakmadan eritilir. Un, su ve tuz ile hamur yogurulur, arasina eritilen tereyagin yarisi dékdilerek iyice
yogurulurulur.

Hamur buzdolabina kaldirilarak dinlenmeye birakilir.

I¢i icin; sodanlar ince ince dogranarak bir tavada az bir yagla kavrulur, sogutulur. Beyaz peynir rendelenerek ya
da ezilerek sogana katilir. Maydanoz ve dereotu ince ince kiyllarak peynire katilir, izerine tuz ve pul biber
eklenerek iyice karigtilir.

Hamur buzdolaundan alinarak tekrar acilir ortasina artan tereyagi konarak tekrar iyice yogurulur ve 6 bezeye
ayrilir.

Her beze elle olabildigince buylk agilir. U¢ kismina hazirlanan i¢ ince uzun bir sekilde yayilir, yufka ucundan
itibaren rulo yapilarak sarilir. En son yufka rulosu distan i¢ce dodru 6nce ikiye sonra dérde katlanarak kol boregi
sekli verilir.

Hazirlanan 6 adet kol béregi, yagh kagit serilmis firin tepsisine dizilir, Gzerlerine yumurta sarisi sirilir ve susam
serpilir.

Onceden isitilmis 180 derece firinda takribi 25 dakika kizarana kadar pigirilir.
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