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KOL BOREGI

1 Paket Sana Hamurisi
1 Adet yumur

2 Su Bardagi peynir

3 Cay Bardag st

4 Adet yufka

1 Adet yumurta sarisi

1 Demet maydanoz

Kol béregimizi yapmaya baglarken dncelikle yufka aralarina siirecegimiz sosumuzu hazirlamaya baglayalim.
Sut, margarin, yumurta ve tuzu ekleyerek iyice ¢irpalim. Daha sonra peynirimizi rendeleyelim ve maydanozu
ince olarak kiyalim. Peynir ile maydanozu karigtirarak har¢ elde edelim. Yufkamizi masaya yayalim ve her yerine
sos slrelim. Ortadan ikiye katlayalim ve tekrar sos surerek igine harg dolduralim. Rulo seklinde katlayalim ve
yaglanmig yuvarlak tepsiye yuvarlak olarak yerlestirelim. Dért tane yufkayi bu sekilde yaptiktan sonra tzerine
yumurta sarisi sdrelim, sosun tamamini dékerek 180 derece firinda 40 dakika pisirelim. Pisen kol béregimizi
firndan ¢ikaralim ve iliyinca dilimleyerek servis yapalim.
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