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KOL BOREGI

250 gr. kiyma

6 kahve fincani un

1 adet sogan

1/4 demet maydanoz

1 yemek kasigi zeytinyagi
1 yemek kasigdi tereyadi
Karabiber

Tuz

Sogani kiip seklinde dograyin. Zeytinyag ile kavurun. Kiymayi, tuzu ve karabiberi ilave edip kavurmaya devam
edin. Ince ince kiydiginiz maydanozu ekleyin. Unu, tuz ve su ile yo-gurup yumusak bir hamur elde edin. Oklava
yardimi ile 1-2 mm. kaliniginda a¢in. Hazirladiginiz yufkanin alt kismina malzemeyi koyarak rulo seklinde sann.
Yagladiginiz firin tepsisine hamuru kivirarak déseyin. 1 yemek kagsidi tereyagini eritip Gzerine gezdirin. 200
derece 1sinmis firinda 40 dakika pigirin.
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