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KOL BOREGI

1,5 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

1 yemek kasigi sirke
Alabildigi kadar un
Arasina slrmek igin:
125 gram margarin

1 gay bardag sivi yag
Igi igin:

2 kuru sogan

5 patates

Siviyag

1 yemek kasigi pul biber
Karabiber

Kuru nane

Tuz

Uzeri igin:

1 yumurta

Su, tuz, sirke bir karistirma kabina alinir, Gizerine alabildigi kadar un konarak orta sertlikte bir hamur yogurulur,
hamur bir stre dinlendirilir.

Igi icin, kiyllmig sogdan sivi yagda kavrulur, soganlar pembelesince, haglanmig, kabuklari soyulmus ve ezilmig
patatesler de eklenir, biraz kavrulur, pul biber, karabiber, kuru nane ve tuz eklenerek karistirilir, atesten alinir.
Dinlenen hamurdan portakal kadar bezeler yapilir, oklava ile hazir yufka buytklGginde agilir.

Uzerine sivi yag margarin karigimi strtllr, ortadan ikiye kesilir.

Hazirlanan i¢ yufkanin kesilen tarafina boydan boya bir sira konur, sonra yufka sarilarak rulo yapilir.
Hazirlanan borek, kagit serilmis firin tepsisine boydan boya dolanarak konur, her bérek hazirladik¢a digerinin
ucuna eklenir.

Bir yumurta ¢irpilir, 1 yemek kagigi sivi yag katilip karistiriir, hazirlanan béreklerin Gzerine surulUr.

Tepsi 190 derece I1sitiimig firinda pisirilir.

Not: Patates yerine ayni 6I¢u ispanakla da hazirlanabilir.
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