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KOL BOREGI (PATATESLI)

500 gram un,

2 ¢orba kasiJi yogurt,

50 gram margarin veya tereyagl,
biraz Ilik su,

tuz,

1 cay kasidi kabartma tozu,
1 adet yumurta.

I¢icin:

2 adet haglanmig patates,

1 adet sodan rendesi,

1 ¢corba kasigi siviyag,

tuz,

karabiber,

kirmizibiber

Sogan rendesini 1 kasik yag ile kavurun. Haglanmig, dilimlenmis patatesi ekleyin, karabiberini, tuzunu ve
kirmizibiberini de koyduktan sonra karistirin. Unu hamur yogurma kabina alin.Ortasini a¢in. Yumurtayi, yogurdu,
oda sicaklijinda yumusamis margarini, kabartma tozunu ve tuzu koyun, rulo seklinde sarin ve U seklini verin. U
seklini verdikten sonra uglari tekrar igine donddrtn. Diger hamurlara da ayni iglemi yapin ve tepsiye dizin.
Uzerine yag surdikten sonra 200 derecelik firinda kizarana kadar pisirin ve sicak olarak servis yapin.

ML® Kol Boregi (Patatesli) icin tiklayin
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