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KOL BOREGI

MALZEME

3 hazir yufka

1 bardak sut

3 yumurta

150 gram beyaz peynir veya kiyma
125 gram margarin

Maydanoz

Yumurtay sGtle iyice ¢irpin ve erimis margarinle karistirin. Yufkayi agin, Gzerine yumurtali harci strtin. Bérek
icini, (kiymayi veya peyniri) yufkanin Gzerine serpigtirin. Yufkay! ikiye katlayin, Gzerine yumurtal harctan sirGn.
Diger yufkalari da ayni sekilde hazirlayin. Bunlari yaglanmis tavanin ortasindan kenarlara dogru yerlestirin.
Boreginizi susuz pisirme sartlarina gére hazirladiginiz tavada 10 dakika pisirin. Ters y(z ettikten sonra 10
dakika daha pisirin.

BOREK ICI:

Kiymayi suyunu ¢ekinceye kadar kavurun. Arzu ederseniz, biraz sogan ilavesiyle hazirlayin. Bu malzemeyi
ocaktan alip, icine, tuz, karabiber, kiylmis maydanoz karistirin. Veya..Bir kabin i¢ine peynir rendeleyin. Buna
kiyllmig maydanoz ve bir yumurtanin akini ilave edin ve kagikla ezin.
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