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HAZIR YUFKADAN KOL BOREGI

4 yufka

1 demet taze sogan

1 yumurta aki

200 gram lor

Yarim kilo ispanak
Karabiber, pul biber, tuz
1 cay bardagi su

1 cay bardagi sit

6 corba kasiJi zeytinyagi

Taze so@anlari ince ince kiyin, yumurtanin akini, loru, irice kiyllmig ispanagi ve baharati ilave edip i¢ malzemeyi
hazirlayin. Igine kiyma ya da patates de eklenebilir. Su, sit ve yagi bir kapta ¢irpin. Yufkanin birini yayin, sulu
karisimdan serpip islatin. Ikinci yufkayi Gzerine yerlestirin. I¢ malzemenin yarisini serit gibi koyun, hamuru rulo
seklinde sarin. Tepsiye dizin. Diger yufkalar da ayni sekilde hazirlayin. 200 derecedeki firinda 35 dakika pisirin.

Not: Normal yufka yerine baklava yufkasiyla da yapabilirsiniz. Hamuru kendim acayim derseniz un, su ve tuzla
hamuru tutun, acgip Uzerine erimis tereyadi surln.
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