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KOL BOREGI (BAKLAVA YUFKASI)

20 adet baklavalik yufka

5 adet patates

2 su bardagi rendelenmis kagar peyniri
Yarim demet dereotu

1&apos;er cay kasigi karabiber ve kimyon
100 gram tereyagi

1 adet yumurta, yeteri kadar tuz

Harg¢ icin patatesleri haglayip, kabuklarini temizledikten sonra ufak dograyin. Kasar peyniri, yumurta aki, kiyilmig
dereotu, karabiber, kimyon ve tuz ekleyip karistirin. 4 adet baklavalik yufkayi diiz bir zeminde Ust Uste koyun.
Yufkanin ortasina hargtan koyup, siki olmayacak bir rulo geklinde sarin. Kalan yufkalar da ayni gekilde
hazirlayin. Yaglanmis firin tepsisine ortasindan baglayarak yufkalari yerlestirin. Uzerine kizdinimig tereyagi
gezdirin. Cirpilmis yumurta sarisi strtip, 6nceden isitilmig 170 derece firinda kizarana dek pigirin. Dilimleyip
sicak olarak servis yapin.
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