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KOKULU YUMURTA KAVURMASI

4 adet yumurta

1 adet sogan

2 dis sarimsak

3 adet aci biber

1 tath kasidi tuz

1 kahve fincani siviyag

Sogan yarim daire seklinde dilimlenir. Aci sivri biberler bir kac¢ parcaya boélinur. Tavaya siviyag konur, orta
atese yerlestirilir, 1sininca soganlar atilir, normalden biraz fazla kavrulur, ezilmis sarimsaklar ve biberler atilir.

Biberlerin rengi degismeye baslayinca yumurtalar kirilir, tuz ilave edilir. Devamli karistirarak kopuk kopuk olana
kadar pisirilir.
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