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KOKULU MANTAR

1 kg mantar

biraz tuz ve siviyag
biraz sirke

1 demet maydanoz

2 dis sarimsak

3 adet karanfil

10 adet defne yapragi

1 tath kasidi ardi¢ tanesi

Mantarlari temizleyip, blyUk olanlari ikiye béliin. Akan suyun altinda gabucak yikayin. Sirke, maydanoz, bitiin
iki dig sarimsak, karanfil, tuz ve karabiberle tatlandirlmis suda haglayin. lyice kurulayip, sogumaya birakin. Cam
kavanoza, defne yapraklarini ve ardi¢ tanelerini alin. Mantarlar ekleyin. Uzerine ince bir kat halinde zeytinyagi
gezdirip, kapagdini sikica kapatin. Gines gérmeyen serin bir yerde en az 2-3 giin bekletin.
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