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KOKULU KEK

1 bardak yoğurt
2 bardak şeker
3 bardak un
1 paket karbonat
4 yumurta
Yarım paket margarin
Vanilya
Limon kabuğu rendesi

Yumurta ve şekeri biraz çırpıp, içerisine hafif erimiş yağı, yoğurdu, unu, karbonatı, vanilyayı, limon rendesini
koyup karıştırınız. (fazla karıştırmayın, yoksa kabarmaz) Yağlanmış unlanmış tepsiye dökün. Hafif hararetli
fırında 45 dakika pişirin.
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