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KOKULU COREK (MERSIN)

Oktay Usta

1 paket kurumaya

1 su bardagi tozseker

1 yumurta

100 gr margarin

yarim ¢ay bardagi susam ve ¢orekotu
1 cay kasigi tuz

ik sht

aldigi kadar un

siviyag

koku (narenciye kurusu)

Kuru mayayi az bir miktar su ile eritin. Karigtirma kabina biraz un alin. Ortasina mayayi, yumurtayi, yumusatiimis
margarini, tuz ve sekeri koyun. Bir cay bardag kadar ilik siitii de ekleyip yogurun. Kulak memesi kivaminda bir
hamur hazirlayip 15 dakika dinlendirin. Hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar kopartip agin. Igine siviyag ile
karnstinlmis koku (narenciye kurusu) dan srip rulo yapin. Ruloyu énce halka sekline getirin. Daha sonra burgu
yapip kendi etrafinda

déndlrerek sarin. Uzerine yumurta sarisi surip ¢érekotu ve susam serpin. Firinda 180 derecede pigirin.
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