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KOKTEYL PIZZA

Hamur Malzemesi:
1 kilo un

Az maya
Aldig1 kadar su
Tuz

Iciigin:

Karisik tursu
Mantar

Kasar peyniri
Salca

Yag

Tuz

Hamuru kulak memesi yumusakhiginda yodurun ve 45 dakika mayalansin. KiicUk kig¢uk birer pizzalik bdltn
veya bir firin tepsisine bélin ve altini yaglayip hamuru yaym.

Ici icin kansik tursu, mantar, kasar peyniri, salca, yag ve tuzu yine yagla kavurup sos yapin. Tepsideki hamurun
Ustline surln ve diger tursu ve mantarlar da yagda kavurup salganin Ustiine serin. En Uste de az salam, sucuk,
rendelenmis kasar peynirinden koyup firina verin. 20 dakika sonra hazirdir.
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