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KOKTEYL GEVREKLERI

12 adet ince dilimlenmig kepekli ekmek (her dilim 12X10 cm boyutunda)
60 g tuzsuz tereyagi

1 corba kasigi hardal

2 dis sarimsak (dévilmus)

2 ¢orba kasiJ! ince kiyilmis maydanoz

bir tutam tuz

bir tutam pul kirmizibiber

30 g Parmesan peyniri (cok ince rendelenmig)

Once finninizi 220 °C'a isitin. Birkag firin tepsisini yaglayin.

Ekmek dilimlerinin kenarlarindaki kabuklari bigakla alin. Tereya@i, hardal, dévilmuas sarimsak, maydanoz, tuz
ve pul kirmizibiberi gukur bir kaba koyup, karisim yumusak ve kremamsi bir kivama gelene kadar karistirin.
Kabugu alinmis ekmek dilimlerinin her iki yanlarina ¢ok ince bir tabaka halinde karigsimdan sirin. Sonra ekmek
dilimlerinin yalnizca birer yanina ¢ok ince rendelenmis Parmesan peynirini serpin. Her ekmek dilimini, resimde
g6raldigu gibi yaklasik 18 kiguk Uc¢gen (ya da kare) bigciminde kesin.

Hazirladiginiz Gggenleri yaglamis oldugunuz tepsilere yerlestirip, tepsileri firina strerek, kokteyl gevreklerini altin
sarisi bir renk alincaya kadar (10-15 dakika) pisirin. Tepsileri firindan alip, gevrekleri ik olarak ya da
soguduktan sonra servis yapin.
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