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KOKSEL BOREK

1 adet yumurta

1 tath kasidi tuz

1 kase su

Alabildigi kadar un
Iciigin:

3 adet orta boy patates
1 adet patates

1 adet havug

Yarim demet ispanak
1 cay kasigi pul biber
2 cay kasi§i tuz

1 cay bardagi siviyag
1 ¢corba kasigi tereyad

Hamur malzemsiyle serte yakin kivamda bir hamur yapilir. Uzeri kapatilir 20 dakika kadar dinlendirilir. Bu arada
patates ve sogan soyulur, kiip kiip dogranir. Ispanaklar ince ince kiyilir Havug soyulur ve iri kenar rendelenir.
Uzerine tuz, pul biber ve siviyag konur ve harmanlanir. Hamur ikiye bolindr. Oklavayla en biyik tavadan biraz
daha buyUk agilir. Yaglanmig tavaya hamur kenarlari kaldirarak yerlestirilir. I¢ konur. Ikinci hamur biraz daha
kicUk agihr, icli kismin Ustiine konur. Hamur kisimlari biktire buktire birlegtirilir. Genis ocagda kisik konumda
tava yerlestirilir. Kapak kapatilir. 15-20 dakika kadar pisirilir. Kapak yardimiyla gevrilir. Tava tekrar tereyaglanir.
Boérek kaydirilir. Uzerine tereyadi surdlir. Kapak tekrar kapatilir. 10 dakika daha pisirilir. Pasta gibi dilimleyerek
servise sunulur.
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