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KOKOS

MALZEMELER

2 yumurta

2 yumurta sarisi

150 g margarin

1,5 cay bardagi toz seker

3 yemek kasigi st

1/2 ¢ay bardagi kakao

1 paket vanilya

1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
Hindistancevizli karisim:

2 yumurta aki,

1,5 cay bardagi pudra sekeri,
3 su bardagi hindistancevizi,
Krema:

2 muz,

1 limonun suyu,

1 paket hazir pasta kremasi,
1,5 su bardagi soguk s(t,
yarim cay bardagi hindistancevizi

YAPILIS TARIFI

2 yumurta, 2 yumurta sarisi, margarin, toz seker, sut, kakao, sekerli vanilin, un ve hamur kabartma tozunu
mikser ile 2-3 dakika cirpin.

Hindistancevizli karisim: Yumurta aklarini kar haline gelinceye kadar ¢irpin. Pudra sekerini azar azar ekleyerek
¢irpmaya devam edin. Hindistancevizini ekleyip iyice karistirin.

Hamurun yarisini 25x12 cm 6lgulerindeki yaglanmis baton kek kalibina dékuin, Gzerine hindistancevizli karisimi
yayin ve kalan hamuru dékip ve dnceden isitilmis 160 dereceli firinda 55-65 dakika pisirin.

20'nci dakikada firinin kapagini agip kekin ortasina bir bigak yardimi ile uzunlamasina 2 cm derinliginde bir yarik
acin. Pisirdiginiz keki sogutup kaliptan ¢ikartin.

Krema: Muzlardan birini klicUk parc¢alara, digerini de dilim dilim dograyin ve limon suyuna bulayin. Pasta
kremasini 1,5 su bardagi soguk sut ile 2-3 dakika ¢irpin. 1/3 GnU ayri bir kaba alip kii¢lik pargalara kestiginiz
muzlari ekleyin ve karistirin. Keki yatay olarak tige kesin ve aralara muzlu kremayi stirlip tekrar yapistirin.
Uzerini kalan pasta kremasi ile kaplayin.

Uzerine hindistancevizi serpin ve dilimlenmis muzlari siralayin.
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