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KOKOS PASTA

1 adet hazir kakaolu pandispanya
3 adet yumurta

1 kg. st

1 su bardagi seker

1 su bardagi un

50 gryag

1 tath kasigi dévilmis damla sakizi
1 gay bardagi d6évilmis badem veya ceviz
Islatmak Igin:

Yarim bardak stt

1 cay kagig! toz seker

Uzeri Igin:

250 gr. pismaniye

Bir tencerde yumurtayi sekerle ¢irpin.

Uzerine unu, yagi ve suti de ilave edip karigtirin.

Tencerenizi ocada koyup karistirmaya devam edin.

Kaynamaya yakin dévilmis damla sakizini ekleyin.

Muhallebi kivamina gelince ocaktan indirin.

3-4 dakika kadar blender ile ¢irpin.

Bu arada pandispanyanizi islatmak i¢in yarim bardak sitle 1 ¢cay kasigi sekeri karistirin ve hazirladiginiz sekerli
s(tln yarisiyla alta koydugunuz pastayi islatin.

Muhallebinin yarisini pastanizin alt parg¢asinin tzerine dékan.

Dévilmis badem veya cevizi ortaya doktiguniz muhallebinin UGzerine serpin.

Diger keki de muhallebinin Gizerine koyun.

Ust kisimdaki pastanizi da kalan sekerli sttle islatin.

Muhallebiyi pastanizin Gzerine ortadan baglayarak dékip bir spatula yardimiyla yanlara yaydirin.
Pastanizi servisden hemen 6nce didilmis pismaniye ile kaplayin.
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