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KOKOS MAKARNA

1 paket makarna

1 kasik tuz

1 kasik salca

1 kasik tereyag

2 tane patates

1 kasik tuz -karabiber
1 fiske kekik

1 kasik nane

1 kase yogurt

300 gram taze bértilce

Tencerede su tuz ilavesi ile kaynayan suda makarnalari hagliyoruz. Stizliyoruz bir tarafta bekletiyoruz. Bir
tavada salca (az miktarda su ile inceltilmis olacak), tereyadi ilave edip soteleyip tuz karabiber kekik ilave
ediyoruz ve sogumaya aliyoruz.

Haslanmis kip kip dogranmis patatesle baharatlar harmanliyoruz ayri bir kapta bértlcemizi hafif hagliyoruz Bir
kase yogurdu kasikla biraz ¢irpiyoruz-Sonrasinda servis tabagina énce bdrllceyi sonra makarnayi Uzerine
yogurt dokip yogurdu simetrik olarak paylastiriyoruz. Haglanmis ve kiip kiip dogranmis patatesi sirayla ilave
ediyoruz,

En Ust kata da sosu ilave ediyoruz, servise sunuyoruz.
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