I -'u.' H!.
%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KOKOS KURABIYE

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

250 g yumusak margarin

1 cay bardagdi sivi yag

1 yumurta sarisi

1 su barda@i Dr. Oetker Pudra Sekeri
1 cay bardagdi hindistancevizi rendesi
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
5-5,5 su bardagi un

1 posget Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
Uzeri igin:

1 yumurta aki

1 cay bardadi Hindistancevizi rendesi

Firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C )

Margarin, sivi yag, yumurta sarisi ve pudra sekerini karistirin. Uzerine 1 ¢ay bardagi Hindistan cevizi, sekerli
vanilin, un ve hamur kabartma tozu ekleyip hamur haline getirin.

Ceviz blyukliginde yuvarlaklar yapip énce yumurta akina, ardindan hindistancevizine batirin, firin tepsisine
siralayin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 15 - 25 dakika
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