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KOKOS KURABIYE

Nazan Karakas

1 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri

2,5 yemek kagsigi kakao

2 paket kabartma tozu

2 paket vanilya

3 su bardagi un (kontrollt ekleyin eksik veya fazla gelebilir)
Y2 su bardag toz seker

5 yemek kagsidi krem cikolata

Tereyagl, yumurta ve pudra sekeri bir kaba alinir ve mikserle 3-5 dakika ¢irpilir. Ardindan vanilya, kakao,
kabartma tozu ve yavas yavas unu eklenip yogdurulur. Ele yapigsmayan yumusak kivamda olan hamurumuzdan
ceviz buyukliginde parcalar kopartilir ve toz sekere bulanip tepsiye dizilir. Yuvarladigimiz hamura isaret
parmagimizla bastirp gukur olusturulur. Tim hamura ayni islemi uyguladiktan sonra 160 derecelik firinda 15-20
dakika pisirilir. Pisen kurabiyelerimizin soguduktan sonra ¢ukur kismina ¢ikolata konulur.
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