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KOKOREGCLI PizzA

https://haber7.com

Hamuru igin:

1 kilogram un

100 ml.zeytinyadi

550 ml.ilik su

20 gram tuz

5 gram maya

Sosu icin:

3 adet dogranmis domates

1 tath kasi§i domates salgasi

1 tath kasidi zeytinyad

1 dis sarimsak

3 dal taze feslegen

1/4 cay kasig tuz

1/4 cay kasig taze ¢ekilmis tane karabiber
Kokoreg harci igin:

200 gram kokoreg (yag orani ayarlanmis)
1/2 adet orta boy domates

1/2 adet orta boy yesil biber

1/2 tath kasigi kuru kekik

1/2 tath kasigi pul biber

1/4 cay kagigi tuz

Uzeri icin:

1/2 adet mozzarella peyniri (top seklinde, suda bekletilmis)

Hamur malzemelerini sirasiyla karistirma kabina alip tim malzemeyi pirtizsiz bir kivam alana kadar yodurun.
180 gramlik bezelere ayirdiginiz hamurlari Gzerlerine nemli bir bez kapatip dinlenmeye alin.

Pizza sosu i¢in; dogranmis domates, domates salgasi, zeytinyagi, rendelenmis sarimsak, dogranmis taze
feslegen yapraklari, tuz ve taze ¢ekilmis tane karabiberi plre haline getirin. Tat kontroll yapin.

Kokoreg harci igin; yad oranini ayarladiginiz kokoreci, baharat ilavesiyle incecik ¢ekin. Domates ve yesil biberi
ince ince dilimleyin. Suda mozzarella peynirini kiiglk parcalara ayirin.

Incecik acilan hamur bezesi Gzerine ince bir kat domates sos surtin.

Kokoreg harcini esit oranda hamurun Uzerine dagitin. Domates ve sivri biber parcalarini ekleyin. Suda
mozzarella pargalarini katip tas firinda oldukc¢a kisa bir stire (4 dakika) pisirin. Gevrek bir kivam alan pizzayi

paylasin.
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