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KOKOLU VİŞNE TATLISI

Malzemeler:
125 gram margarin
2 kahve fincanı un
4 su bardağı süt
1 su bardağı toz şeker
1 kutu krema
Bir parça damla sakızı
250 gram vişne
1 çay bardağı pudra şekeri
Koko için:
100 gram hindistancevizi
150 gram şeker
2 adet yumurta beyazı

Hazırlanışı:
Unu margarinle birkaç dakika kavurun. Süt, şeker ve damla sakızı ekleyin. Muhallebi kıvamına gelene kadar
pişirin. 10-15 dakika mikserle çırpın. Kremayı ekleyip karıştırın. Kokoları iri parçalar halinde cam bir tepsiye
doğrayın. Üzerine muhallebiyi dökün. Buzdolabında dondurun. Servisten 5 dakika önce vişne ve pudra şekerini
blendırdan geçirin. Tatlıyı tabaklara dilimleyerek koyun. Üzerine vişne sosu gezdirip servise sunun. Koko
hazırlanışı: Koko malzemelerini tencereye koyup karıştırın. Daha sonra yağlı kağıt yayılmış fırın tepsisine krema
torbası ile koni şeklinde küçük küçük sıkın. Pembeleşene kadar pişirin.

© lezzetler.com tarif no:52312 • adı:Kokolu Vişne Tatlısı • gönderen:Yemek Tarifleri • indirme tarihi:27.04.2024 - 16:23

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kokolu-visne-tatlisi-vt40260
http://www.tcpdf.org

