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KOKOLU VISNE TATLISI

Malzemeler:

125 gram margarin

2 kahve fincani un

4 su bardag st

1 su bardagi toz seker

1 kutu krema

Bir parca damla sakizi
250 gram vishe

1 cay bardadi pudra sekeri
Koko igin:

100 gram hindistancevizi
150 gram seker

2 adet yumurta beyazi

Hazirlanisi:

Unu margarinle birka¢ dakika kavurun. Stt, seker ve damla sakizi ekleyin. Muhallebi kivamina gelene kadar
pisirin. 10-15 dakika mikserle ¢irpin. Kremay! ekleyip karistirin. Kokolari iri pargalar halinde cam bir tepsiye
dograyin. Uzerine muhallebiyi dékiin. Buzdolabinda dondurun. Servisten 5 dakika énce visne ve pudra sekerini
blendirdan gegirin. Tatlyi tabaklara dilimleyerek koyun. Uzerine vigne sosu gezdirip servise sunun. Koko
hazirlanisi: Koko malzemelerini tencereye koyup karistirin. Daha sonra yagli kagit yayilmis firin tepsisine krema
torbasi ile koni seklinde kiiglk kiiclk sikin. Pembelesene kadar pisirin.
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