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KOKOG CORBASI (BAYBURT)

https://karadeniz.gov.ir

Kokog veya kusburnu kurusu
Kuru kayisi

Kuru siyah Gizim

Kuru beyaz Gzim

Kuru incir

Haslanmis yarma

Kuru kirmizi erik

Toz seker

Nisasta

Findik ici

Kuru incir, kayist, erik dogranir, beyaz ve siyah tiziim de eklenerek bir tencerede pisirilir. Bagka bir tencerede de
yarmalar haglanir. Kokog ezilip sulandirilir. Uzerine haglanmig yarma, incir, kayisi, Gzim eklenir. Nisasta ve
seker de karistinlarak kaynamaya birakilir. Kaynadiktan sonra sodutulur ve Gizerine findik serperek servis edilir.
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