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KOKO

Milli E@itim Bakanhg

450 g pudra sekeri
450 g toz findik

450 g Hindistancevizi
7 adet yumurta beyaz
Batirmak icin:

Fildisi kuvertir
Hindistancevizi

Miksere yumurta beyazlarini, toz findidi, pudra sekerini, Hindistancevizini alarak karigtiriniz.
Karigimi eliniz ile istedidiniz blyUkllkte yuvarlayiniz ve tepsiye aliniz.

Tepsiyi buzdolabina alarak kokolar sogutunuz.

Fildisi kuvertir( benmari usuli eritiniz.

Buzdolabindan ¢ikan kokolari énce fildisi kuvertlre daha sonra hindistancevizine bulayiniz.
Kokolar, ¢esitli renkte kapstllerde servis ederek farkli bir sunum elde edebilirsiniz.
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