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KOKINA CORBASI

250 gr kiyma

1 adet kuru sogan

1 kase lahana tursusu
5 ¢orba kasiJi siviyag
2 su bardagi yarma

4 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Yarma akgamdan islatilir, ertesi giin seklini kaybetmeye baglayana kadar pigirilir. Sogan ince dogranir,
siviyagda pebbelestirilir. Uzerine kiyma eklenir. Kiyma suyunu birakip ¢ekince ince kiyilmig tursu katilir, birkag
tur cevrilir. Haslanmis yarma, tuz, sicak su ilave edilir, bir tagim kaynatilir. (bu ¢orba fazla sulu olmaz9
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